e alo

ELS ENTRANTS
- Amanida de fonda amb enciams frescos, ceba tendra i tomaquets del Vallés -
- Ensaladilla d’ou ferrat -
- Vichyssoise de xampinyons, pétals de xampinyé i fideus de porro -
- Cocotte de musclos a la vinagreta -
- Hummus d’alberginia blanca del Bages -
- Macarrons gratinats amb bolonyesa de ventresca de porc Joselito -

ELS PRINCIPALS
- Les tres botifarres: crua, negre i del perol.
Acompanyades amb patates rosses de [’avia i allioli -
- Suquet de rap ‘Cim i tomba’ -
- Ous estrellats amb llangueta i allada -
-Arrds negre amb sépia a la brutesca, llug i carxofa -
- Llengua de vedella guisada amb taperes i sobrassada -
- Llobarret de Roses brasa a la Donostiarra (8€ supl.) -

LES DARRERIES
- Pa de poble amb xocolata, oli i sal -
- Cornetto de llimona a la nostra manera-
-Pa de pessic de taronja i gelat de xocolata -
- Amanida de fruites fresques de temporada-
- Formatge de pastor de la setmana (afinadors Caseus) (2€ supl.) -
- Sorbets i gelats artesans (dues varietats) -

EL VEGETARIA
- Aperitiu de cortesia -
- Amanida verda amb vinagreta francesa -
- Arros vegetal del senyoret -
- Amanida de fruites fresques de temporada -



